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Antligen

Julbord!

Varje ar sedan vi 6ppnade
aret runt har vi fatt fragan
om julbord. Vi har tvekat och
funderat. Ar det egentligen
var grej? Och sa bestimde vi
oss forra aret - Nu kor vi! Sa
kom en vid det hir laget inte
helt obekant pandemi ... s&
det blev ett sittande julbord
istallet. Och minsann, om
inte de flesta tyckte det var
annu battre. I ar kor vi igen

- sittande, fyra serveringar,
bestall in mer av vad du vill -
som 2020! Thomas pianobar
ar redan bokad!

Plats for

En smarrig dessert och en
riktig gokaffe dr den perfek-
ta avslutningen pa en lyckad
middag! Redan matt? - Det ér
inga problem. Norska forska-
re har ndmligen kommit fram
till att sockret i desserten
utvidgar magsicken och da
ocksé lamnar lite mer plats at
en god efterratt. S man skul-
le kunna sdga att desserten

Dessert?

liksom gor plats &t sig sjalv.
Som négon klok sagt, "You
can’'t buy happiness. But You
can buy ice cream and that’s
kind of the same thing” Sa
tanker vi ocksa, och noterar
samtidigt att det ar precis lika
sant om man byter ut glassen
mot choklad, bér eller vanilj.

Dessert, sid 5

Ratt tillfalle for
Champagne

Aldrig riktigt fatt klam pa det
dar med mousserande? Alltid
funderat 6ver vad som egent-
ligen skiljer en Prosecco fran
Cava och nér man egentligen
bor dricka Champagne?

Om det nu alls maste finnas
négon sérskild anledning.

Kanske gar du runt och fun-
derar var i hela varlden alla
bubblor kommer ifran? Soda
Stream? Hmm, kanske inte s
absurt som det forst later.

Andas ut.

Niklas Steinwall reder ut
allt det ddr at dig medan du
vantar pd maten. Han avslo-
jar dessutom en spannande
nyhet foriar...

Lds mer sid 3

En ratt vi aldrig vagar ta bort fran menyn

Var schnitzel har blivit nagot av ett signum. Ingen annan ritt definierar oss som den. Man
kanske skulle tro att det dr vir vedeldade pizza, men icke - vi serverar fler pizzor per ar
men schnitzeln dr nadgonting annat, det finns manga som &ker langt for den. Solvikens
schnitzel serverar vi dret runt, sju dagar i veckan - men med premiér forra éret har vi
instiftat en vecka om édret dér vi omhuldar schnitzel nagot alldeles extra. Fem olika sch-
nitzlar till priser svara att bricka.

Arets Schnitzelvecka 8-14 november!

Lds mer sid 3

Allergisk?

Hor du till dem som inte ar
bésta kompis med nétter,
gluten, roda saker eller nagot
helt annat. Prata med oss
innan du bestiller si far du
all information du behéver
for att slippa dem.

Kontantfritt!

Som s& ménga andra har vi
limnat mynt och sedlar at
historien. Skélen ér flera,
men framfor allt gor vi det
for véra anstélldas skull och
deras arbetsmiljo.

Ta med mig
hem!

Hann du lasa allt? Ville du
fundera lite till kring storle-
ken pé axelvaddar eller nir
julbordet serverades? Kanske
tankte du lite férsynt riva

ut sista sidan for att komma
ihag vilka datum oktoberfes-
ten 4r. Gor inte det - ta med
hela menyn istéllet! Den ar
gjord for det.

Sju krogar i samma vik. Sju
krogare som var och en viljer
fyra personliga favoriter fran
ett och samma land. Vinfes-
tivalen i Apelviken, som pa
négra ar blivit ett sjélvklart
inslag i sensommarvarberg.

Fran Varbergs Kusthotell i
norr till &Olles i soder. Bara
nagra hundra meter mellan.
Borja i Portugal, ta en vinda
forbi Australien. Mots upp

i Frankrike for att avsluta i
Spanien eller Chile.

Ta det som du vill. Som
andan faller pa. Som Apelvi-
ken. Boka in ett vinkalas av
vidrldsklass sista 16rdagen i
augusti.

Vinfestival Apelviken 28 augusti




Restaurang Solviken ar
en del av Destination
Apelviken - en av Sveri-
ges sjutton femstjéarniga
campingplatser.

Idag bedriver Destination
Apelviken fyra huvudsak-
liga verksamhetsgrenar
under namnet apelviken.
se. Dessa dr camping,
hotell, restaurang och
konferens.

Agare och vd &r Nils
Gordh. Bolaget syssel-
satter narmare trettio
personer aret runt och
forstarker personalstyr-
kan med visstidsanstélld
personal under stora
delar av 6vriga aret. De
flesta av dem skolungdo-
mar, varav manga far sitt
férsta arbete nagonstans
pa apelviken.se. De "klas-
siska” semesterveckorna
arbetar uppemot etthund-
ra personer pa apelviken.
se.

En vanlig sommardag bor
det omkring 2.500 géaster
pa apelviken.se och under
ett ar nas drygt 180.000
gastnéatter.

En kort historik

1977 Nils Gordh kdper
Apelvikens livsmedelbu-
tik och gatukok.

1987 Koper Nils Restau-
rang Solviken.

1997 Inférlivas camping-
platsen i verksamheten.

2000 Projektering for
utbyggnad av camping, l&-
genheter, pool och allmén
upprustning.

2003 Utokas verksam-
heten med konferens.

2004 Pool, Bodega, eller
Poolvikens Café som det
hette pa den tiden, och de
férsta tjugo lagenheterna
star fardiga.

2009 Hela projektplanen
fran ar 2000 ar genomford.

2010 Forsta Oktoberfes-
ten.

2016 Solviken byggs om
fran grunden och 6ppnar
aret runt.

2017 Nils tar initiativ och
drar tillsammans med
Ovriga restauranger i
viken igang Vinfestival
Apelviken.

2018 Bodegan 6ppnar
med ett helt nytt koncept
och dops om till Nisses
Bodega.

2019 Byggs en helt ny
minigolfbana och en ny
héarlig utemilj6é utanfor
Handlar’'n Apelviken.

2021 ...
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Att forvalta en
tradition

Redan nér du klev in
genom dorren blev ocksa
du en del av en lang tradi-
tion. En del av var historia
som borjade f6r mer dn
tvahundra ar sedan. Eller
kanske dnnu ldngre. Det gér
inte riktigt att sdga. Vi vet att
Svartekillan lanserades som
hilsobrunn av de styrande

i staden redan 1811- Socie-
ten strommade till dylika
inrdttningar over hela landet
men Varberg utmirkte sig
da man ocksa kunde erbjuda
hélsobringande havsbad f6r-
utom alla néjesinrattningar
som dessa brunnsorter till-
handaholl. Att bada i havet
sags lange som nagot ytterst
markligt och opassande.
Helt otidnkbart och mer eller
mindre livsfarligt, faktiskt.
Forst i borjan av 1800-talet,
och enbart under strikt fore-
skrivna former i kallbadhus
eller bassanger ndra stranden
dit man pumpade saltvatten,
blev havsbad ndgot man
vagade sig pa. Naturligtvis
under noga 6verinseende av
de badlékare som fanns pa
varje brunnsort. Det skulle
droja ytterligare ett sekel
innan vem som helst, lite hur
som helst, plaskade i direkt
fran strandkanten.

Ispéren av badlivet féddes
camping. For det kravdes
nagon form av ledig tid och
det fick gemene man inte
i ndgon egentlig mening

forrdn en bit in pa 1900-talet.

Och i industrialismens Sveri-
ge som dragit manga av den
tidens manniskor till stider-
nas slit och smuts uppstod
ett behov av att atervinda till
naturen. Att fi komma ifran
vardagens alla masten.

Att bada i havet sdgs
som ndgot mycket
mdrkligt, rentav livs-

farligt, faktiskt.

anga av de bilder frin

forr som du ser i olika
sammanhang pa Solviken,
och hela apelviken.se, r fran
vykort skickade av datidens
gaster. Det ar fascinerande
att ta del av vad den tidens
besokare delade med sig av
till ndra och kdra hemma-
vid. Och hur de lockades
av precis samma saker som
ménniskor att komma till
Apelviken idag; havet, frihe-
ten, glddjen och en tillvaro
lite enklare.

Vad férde personerna pa
bilden nedan till viken? Vad
hinde efter bilden tagits?
Vilka dr de? Det vet vi inte.
Formodligen dr de inte alls
sé olika dig och mig. Kanske
satt de pa davarande takaltan
och njot av utsikten over Kat-
tegatts vagot precis som vi
gor idag. Kanske hade nagon
bestallt en kall pilsner, kan-
ske lutade de sig tillbaka och
lat vardagen vara en stund.
Precis som vi.
Négon gang pa 1930-talet
startade handlerskan
Sofia Bengtsson Solviken.
Ett strandcafé for torstiga
och hungriga badgister. Med
matinfluenser, drycker och
underhallning de aldrig hort
talats om &r Solviken idag
naturligtvis en helt annan
restaurang dn da. I en annan
tid. Och dnda ér vi delar av
samma tradition. En tradi-
tion som bestar av s& mycket
mer, och som binds samman
over tid genom mannisk-
orna, stimningen och en
langtan till havet.

Vi dr mycket stolta 6ver
mojligheten det innebér att

fa forvalta en, om an liten, bit
av, som vi ser det, var lokala
kulturhistoria.

ch vi d4r mycket glada

for att du ocksa vill vara
en del. For dven om du inte
tankte pa det nér du slog dig
ned, ir det forst och framst
du, liksom tjejerna pé bilden
en ging i tiden, de fore dem
och de efter oss som skapar
den tradition Apelviken &r.
Utan dig och alla andra hade
det bara varit en vacker vik
langs Kattegatts strand. Idag
skickar knappast nagon ling-
re vykort, men ligg upp en
bild pa instagram innan du
gar hem ikvill. Om éttio &r
kanske den pryder Solvikens
meny. Fér dven om vykortens
tid &r all finns nog Solviken
kvar.

18 augusti 2016 /Nils Gordh
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Cava, Prosecco
och Champagne

"I drink my Champagne
when I'm happy and when
I’'m sad. Sometimes I drink it
when I'm alone. When I have
company I consider it obliga-
tory. I trifle with it if I ‘'m not
hungry and I drink it when I
am. Otherwise I never touch
it - unless I'm thirsty”.

Med dessa ord besvarade
Madame Lily Bollinger en
géng fragan nir man egent-
ligen ska dricka Champagne.
Det lamnar inte mycket till
ursakt for att inte dricka den-
na ljuvliga dryck. Intaget bor
kanske ske med viss matta
med tanke pé hilsa, bilkor-
ning och en del andra sociala
tillfallen som kréver en viss
klarhet i knoppen.

En poidng finns dock i att
avdramatisera tillfallena for
att dricka Champagne. Det
maste inte vara nydr, 50-ars-
kalas eller brollop for att
unna sig ett glas bubbel. Om
man av ekonomiska skal eller
av nyfikenhet pé andra sma-
ker vill prova nigot annat sa
finns det andra hérliga viner
som ar gjorda pa samma satt
som champagne, till exempel
Crémant, Cava och Talento.
Samlingsnamnet for dem alla
ar mousserande vin. Oavsett
ar ett glas fore maten alltid
négot som hojer stimningen.
Den friska syran i vinet hjal-
per desutom till att fa igang
aptiten.

Det finns huvudsakligen
tre olika sitt att f4 bubblor
i vinet. Den traditionella
metoden innebér att vi-
net jaser en andra gang pa

flaskan med hjilp av lite
extra socker och jast. Genom
trycket som skapas i flaskan
bildas det bubblor i vinet.
Snabbare och billigare &r att
lata en storre mangd vin jasa
i stora staltankar. Detta kallas
for Charmatmetoden eller
cuvée clos. Den billigaste
och enklaste metoden é&r att
helt enkelt spruta in kolsyra

i stora tankar med vin. Detta
kan man testa sjalv med sin
soda streamer hemma.

Vad ar da skillnaderna ?

Cava

Cava ar mousserande vin
fran Spanien, huvuddelen
ifran Katalonien. Vinet
tillverkas med den traditio-
nella metoden med flaskjas-
ning for att fa fram bubblor
i vinet. Vinet gors oftast

pé druvor som Parellada,
Macabeo, Xarel-lo och Char-
donnay. For att fa betecknas
som Cava méste vinet lagras
i minst nio manader i butelj
med jéstfallning kvar.

Prosecco och Prosecco Rosé
Prosecco ér ursprungligen
en druvsort. Den doptes om
till Glera for att inte forvaxlas
med vinbegreppet Prosecco
som dar mousserande viner
fran huvudsakligen Vene-

to i norra Italien. Gjort pa
Charmatmetoden. Prosecco
brukar vara lite fruktiga-

re 4n 6vriga mousserande
viner. Tydliga toner av paron
brukar vara typiskt. Prose-
cco har néstan alltid nagra
gram socker mer dn cava och
champagne, ca 6 - 9 gram
restsocker/l nir de klassas

som torra. Prosecco ddremot
ofta 12 - 15 gram/I. En liten
lurighet &r att Extra Dry
prosecco innehaller lite mer
socker an Dry.

Nytt for i &r i proseccovarl-
den och f6r hela vinvirlden
ar att det kommit rosé. Forst
2019 blev tillverkning till-
laten, forsta druvorna kunde
skordas 2020 och nu i &r

ser vi de forsta flaskorna av
Prosecco Rosé. Bubblor med
roséfirg, vad kan ga fel?

Champagne

Mousserande vin av Char-
donnay, Pinot Noir eller
Pinot Meunier och enbart
fran distriktet med samma
namn i Frankrike far kallas
Champagne. Man tillver-
kar forst ett stilla vitt vin av
en eller flera av de tillitna
druvorna. Vart att notera &r
att bade Pinot Noir och Pinot
Meunier ar bla druvor. Far-
gen sitter alltsd bara i skalet,
och tar man bort skalet s&
kan man gora vita viner av
blaa druvor. Man tar sedan
det stilla vinet, fyller det pa
flaska och tillsatter nagot
som man kallar for Liqueur
de tirage som &r en bland-
ning av vin, socker och jast
som ska sétta fart pa vinet sa
att en andra jasning borjar
sd att bubblor bildas. Efter
minst 15 manaders lagring
i butelj med jastfillning ar
vinet klart for att fa kallas
Champagne utan argangs-
beteckning. Vill man sitta
ut argang pa vinet maste det
lagras minst 36 manader.

ANDRA ARET

EN RIKTIG PA SOLVIKEN

JAJJAMEN! VART JULBORD UTOVER
DET MESTA AR TILLBAKA HOSTEN
2021. HARLIG ATMOSFAR, ALL DEN
DAR GODA MATEN MAN FORVAN-
TAR SIG OCH LITE TILL.

Alla julens klassiska lickerheter med sillar,
laxar, kdttbullar, hallindsk langkal och
Janssons. Skinka, ostar, hembakat vortbrod och
gottebord naturligtvis - hur skulle det annars
se ut. De julkryddade revbenen grillar vi éver
glodande kol och lagger till nagra andra fina
kottdetaljer for de som inte redan fyllt upp med
sill. Snaps, juldl och mumma till det. Och fram-
pa kvillen har André lovat att mixtra ihop extra
juliga drinkar.

Thomas och hans pianobar dr pa plats och
sjunger jullatar sa inte ett 6ga dr torrt, haller
julquiz och bjuder upp till dans och gor pa sa

sdtt plats for Ris a la Maltan. Vi kallar hela kala-
set ”En riktig jul!”.

Julbord serveras torsdag, fredag och
lordag, start torsdag 25/11 och slut l6rdag
18/12.

Bo tva nitter till priset av en nir du samtidigt
bokar julbord. Prisexempel 2 nitter, 2 vuxna
inklusive Julbord: Hotell 2.440 kr och Camping
1.585 kr.
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FOR BARN

Kéttbullar

En riktig barnfavorit!
Klassiskt, som vi tycker
det skall vara, med kokt
potatis, grdaddsds och

lingon.
89.-

Fish n’ Chips
Storbritanniens enda
vettiga bidrag till virl-
dens kok; friterad fiskfilé,
pommes frites och
vitlokscreme.

99.-

Little Ribs
Serveras med rostad
majs, tomatsalsa,
coleslaw och pommes

frites.
t 115.-

Dessert
Sdg det barn, eller vuxen
for den delen som inte
dlskar glass till efterrdtt?
Finns ju inte! Vi serverar
tre kulor len vaniljglass.
med chokladtopping och
kex till barnen.

59.-

v

Forratt

Toast Skagen

149.-

Mer klassiskt blir det inte. Serveras med handskalade rikor och

rostat brod.

Gratinerade havskriftor fran vastkusten
Gratinerade havskrdftor fran vistkusten serveras med ljust brod

och vitlok.

Delibricka

165.-

195.-

Lufttorkad karré, Iberico salchichon, visterhavsost, fikonmar-
melad, firskost smaksatt med orter samt surdegsbrod. Alldeles

utmdrkt for 2 personer.

Tomatcarpaccio

139.-

Burrata, mogna tomater, firsk basilika, lagrad olivolja, balsamico,

l0k och rostade pinjendtter.

Vitloksbrod

Serveras med aioli

55.-

Moules
Frites

Fa saker i virlden klar en skél
fylld med &ngande blamuss-
lor jamte krispiga Pommes
Frites och en vilsmakande
aioli. Upptidckt av belgarna,
som sedermera kom att
namnge smakupplevelsen
vid Moules Frites. Med den
hogsta tithet restauranger
som har tilldelats stjarnor i
Michelinguiden har Belgien
sannerligen visat prov pa

att vara Europas framsta
gourmetparadis. Och dérav
sjalvklart for oss pa att ta
lirdom och inspiration av
det belgiska koket och dess
nationalratt. Moules Frites
osar vardagslyx, och visar
oss fortjusningen i det enkla.
Med all ritt sprids dess
koncept som en l6peld fran
Belgien och Frankrike for att
matta och hdnfora resten av
Nordeuropa.

Moules Frites har sedan
forsta varldskriget gjort en
resa genom klassambhillet,
fran de fattiga hushallen till
att blomma ut som en ku-
linarisk njutning pa restau-
ranger och bistros runt om

i Europa. Som motsvarighet
till engelsmannens Fish and
Chips, eller den amerikanska
attlingen hamburgare med
Pommes Frites, har Mou-
les Frites kommit att bli en
klassiker. Och vi héller med,
kombinationen av element
som jord och hav dr under-
bar. Vad kan mojligt ga fel
nédr musslornas saftiga, sota
smak gifter sig med nérings-
rik pommes? Eller &nnu
béttre, ndr detta accentueras
med aioli som tillagg?

“Moules Frites osar
vardagslyx och visar
fortjusningen i det
enkla”

Och battre blir det. Faktum
ar att musselkonsumtionen
skordar fler vinnare 4n de

som ska mattas. Att odla
mussor medfér namligen be-

tydande fordelar for vara hav
virlden 6ver. Detta eftersom
att musslor livnar sig pa alger
och tillvixtplankton. En enda
mussla kan rena fem liter vat-
ten pa en timme. Slutsatsen?
- Lika enkel som kokkonsten
bakom rétten sjilv: konsu-
mera musslor i mangder,

och du 4r samtidigt med och
bidrar till renare vatten.

Vilken dryck avnjuts egent-
ligen bast tillsammans med
denna belgiska paradratt?
Vill du f6lja konventionerna
bestiller du Sauvignon Blanc
i glaset. Men begriansningar
foder som bekant kreativitet.
Vi vill darfor havda att ett
bra vin till Moules Frites i
ren allménhet forefaller sig
vara ett vin med hog syra
och en frisk smak. I Belgien
forkastar man mousserande
alternativ i det hir avseen-
det, och foredrar snarare att
avnjuta Moules Frites ackom-
panjerat av kallarsvalt 6. Vad
du viljer att skélja ner havets
delikatesser med later vi vara
upp till dig.
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A la carte

Vir fantastiska Bouillabaisse
Tva sorters fisk, musslor, hand skalade réikor, serveras
med Rouille.

Ugnsbakad torskrygg
Chablissas, dill och forellrom, féirsk spenat, rodlok och
fankdlscrudité. Serveras med firskpotatis

Moules Frites
Vinkokta musslor, pommes frites och aioli.

Grillad flaskfilé

Serveras med sallad pa tomater, gurka, rodlok och
fetaost. Med husets bearnaisesds och valfri potatis.

Schnitzel a la Solviken
Av flaskytterfilé, serveras med grona drtor, kapris,
citron, persiljesmor och valfri potatis.

Grillad oxfilé

Rostade haricotsverts, baconstrissel, confiterad vitlok,
pepparsds, ort- och rodlokssallad. Valfri potatis.

Solviksburgare

100 % notkott av bdsta kvalitet, bacon, BBQ majonndis,
lagrad ost, saltgurka och stekt 10k. Serveras med tryffel-
dipp och pommes frites.

Stickey smokey Ribs
Serveras med rostad majs, tomatsalsa, coleslaw och
pommes frites.

Gratinerad Cannelloni
Fylld med spenat och ricotta. Med ugnsbakade tomater,
rostade pinjendtter, firskriven Grana Padano och pesto.

Sallad Nicoise
Grillad tonfisk (medium rare), krispig sallad, dgg,
farska bonor, tomat, 16k, morot, oliver och kapris.

Gar dven att fa med handskalade, firska rikor eller
grillad halloumi.

Extra - Rodvinssds, pepparsds, bearnaisesds, eller
mixsallad.

Till réitter med “valfri potatis” kan du vilja mellan
potatisgrating, stekt potatis eller pommes frites.

285.-

285.-

259.-

1505 269.-
3000 309.-

1 110g 229.-
xl, 220g 289.'
xxl, 330g 329.'

110g 269.-
220g 369.-

200 215.-
400g 285.'

229.-

189.-

tonfisk/rikor 2 1 9. =
halloumi 1 89.'

25.-

Ingenting
ar som
akta
vanilj!

I var pannacotta anvéinder
vi dkta vaniljsting, “the real
deal”, vilket dr det allra basta
och man far de signifikanta
svarta prickarna, vaniljfro-
na. Smaken blir dessutom
odvervinnerlig!

Akta vanilj dr den nist dyras-
te kryddan (efter saffran) om
man raknar pris per gram.
Priset beror pa att det kréver
sa mycket arbete for att odla
vaniljen. Vanilj vixer som
vinrankor, slingrande upp
langs andra tréad eller i odling
pa stéd. Blomman, som efter
pollinering ger frokapseln vi
ar ute efter blommar bara en
enda dag och kan i naturligt
tillstand enbart pollineras

av Meliponabi. Det har dock
aldrig patréftats utanfor
Mexico och darfor ér i
princip all dkta vanilj du dter
pollinerad for hand med ett
litet tréaverktyg.

Pa Solviken anvinder vi
enbart vanilj fran dkta
vaniljstanger vilket ger den
absolut bésta smaken. Akta
vanilj innehéller dessutom
inget socker, fairgaimnen eller
tillsatser.

Madagaskar

Madagaskar ér varldens
storsta producent av vanilj.
Direfter foljer Indonesien,
Kina och Mexico Sjélva
vaniljen kommer frén en
vaniljorkidé, och dr den enda
atbara frukten i orkidéfa-
miljen. Det finns mer &n

150 olika typer av vaniljor-
kidéer. Frokapslarna skordas

omogna och sedan vinds och
svettas de i 3-4 manader tills
de fatt sin brun-svarta farg.

Vaniljen sitter orubbad pé
tronen som varldens mest
populdra smaksittare, och
sdg den som inte faller for
dess mjuka, sota doft? Unna
dig lite dkta vanilj och njut,
det &r ju sa gott! Var Panna-
cotta serveras med en salsa
pa farska jordgubbar och
passionsfrukt - det blir en
himmelsk kombination, vi
lovar...

Vaniljpannacotta

Salsa pa firska jordgubbar
och passionsfrukt samt
dumleflarn.

109.-

Gino

Férska bar, kladdig choklad,
saltrostade macadamiandtter
och hemgjord blabdrsglass.

125.-

Créme briilée
Med ljummen hjortronmylta
och flidersorbet.

125.-

Klassisk, oemotstandlig
maringsviss ... barnsligt
god!

Maring, vaniljglass, vispad
grddde, sdsongens bdr och
chokladsds

99.-

Husets glassar & sorbet
75.-

Chokladtryffel

Frin Sused chokladfabrik i
falkenberg. Vilj mellan mork
choklad och havssalt, ljus

choklad och havssalt eller ljus
choklad och baileys

30.- styck
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La Scala
125.-

1

Skinka, bacon och 1ok

Vesuvio
y e
Skinka

Caruso
3 115.-
Kryddig pepperoni

Napoli
5

Kebab, isbergssallad,
tomat och kebabsds

6

Kebab, feferoni, ok och
kebabsds

7

Kebab, bacon, lok och
kebabsds

8

Mozzarella, basilika och
olivolja

Kebabpizza
135.-

Solviken
135.-

Margarita
105.-

Pinocchio
Q "
Skinka och réikor
Capricciosa
10
Skinka och
champinjoner
Fyra
14 Arstider
129.-

Skinka, champinjoner,
rdakor och musslor

15

Champinjoner, lok, vit-
lok, tomat, paprika och
krondrtskocka

16

Skinka och ananas

Vege
135.-

Hawaii
118.-

Husets
Special

17

Fliskfilé, Ik och
bearnaisesds

21

Salami, skinka och

Apelviken
128.-

champinjoner

Palermo
145.-

22

Mozzarella, lufttorkad
skinka, soltorkade toma-
ter och ruccola

23

Mozzarella, kyckling,
soltorkade tomater och
ruccola

25

Mozzarella, rikor och

krdftstjdrtar
2 '6 formaggio
145.-
Mozzarella, peccorino-
tryffel, gorgonzola och
lagrad ost

28

Mozzarella, salami, oli-
ver, soltorkade tomater,
ruccola och parmesan

29

Mozzarella, getost,
honung, fikon och
pistaschnotter

30

Mozzarella, gorgonzola,
lufttorkad skinka och
fikon

Isabella
145.-

Don Vito
145.-

Quattro

Subbe
145.-

Capra
149.-

Fichissima
149.-

Pistachi
148.-

31

Mozzarella, getost,

pdron, pistaschnotter och
honung

34

Skinka, krdftstjdrtar,
rdkor och kebabsds

36

Oxfilé, kantareller, pecco-
rinotryffel och ruccola

338

Oxfilé, fliskfilé, 1ok och
kebabsas

Gorgonzola
407"
Oxfilé, gorgonzola &
champinjoner

41

Mozzarella, oxfilé, vitlok,
ruccola och parmesan

42

Vegansk ost, champin-
joner, Ik, vitlok, tomat,
paprika och krondrt-
skocka

Marina
148.-

Kabe
149.-

Black
& Whlte

Matti
149.-

Vegan
125.-

Jagarpizza
155.-

43

Renskav, créme fraiche,
riven pepparrot,
kantareller och lingon

45

Mozzarella, fetaost, pesto
och lufttorkad skinka.

Roberto
147.-

Barnpizza
85v.-

Vesuvio, Kebab, Hawaii
eller Capricciosa.

Alla 6vriga pizzor kan
ocksa bestdllas som
barnpizza, vi drar da av
10.-

Alla pizzor bakas med
hemmagjord tomatsds
och Viisterviks griddost,
Mozarella dir si anges
och veganost pa nr 42.

Ldgg till:
Oxfile eller rikor 20.-

Fliskfilé, skinka, kebab,
Gorgonzola eller ost 15.-

Champinjoner, ananas,
eller kebabsds 10.-

Vitlok, 1ok eller
paprika 0.-
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fakta du kanske
inte visste om
pizza

Vem ilskar inte pizza? Men
sa har det inte alltid varit...
I borjan var manga svenskar
skeptiska till den exotiska
pizzan. Idag dr rdtten sa
vanlig att den néstan skulle
kunna riknas som svensk
husmanskost. Hing med pa
10 snabbfakta om pizzan!

Trog start...

Trots att pizzan gjorde sitt
intag i Sverige redan pa
1940-talet, sd tog det decen-
nier innan denna nya matratt
accepterades av svenskarna.
Pizzan ats forst av italienska
gistarbetare pa restaurang
Sjohagen i Visteras, som
serverade Sveriges forsta
pizza &r 1947. Samma ar
oppnade ocksa italienaren
Luciano Frati en restaurang i
Stockholm. Det gick bra for
restaurangen, men samre for
pizzan...

1968 - Pizzeriaboom i
Sverige.

Under revolutionsaret 1968
Oppnade de forsta pizzerior-
na i Sverige och fortjusade
svenskarna. I alla fall de yng-
re generationerna. Med sin
avslappnade stimning passa-
de pizzeriorna ungdomarna
som handen i handsken!

1969 - Pizzasallad - en
svensk foreteelse.

Det ségs att krogaren Gui-
seppe Sperandio serverade
strimlad vitkal i vinagrett
som sallad pa sin restaurang
Pizzeria Piazza Opera for
att halla kostnaderna nere.
Sedan spred sig konceptet
vidare till att idag vara ett
sjalvklart tillbehor till svensk
pizza.

Calzone inte en pizza.

Den inbakade Calzone (ordet
betyder strumpa pa italien-
ska) riknas i det italienska
koket som en helt egen mat-
ritt, skild frén pizzafamiljen
iovrigt.

102 000 kronor.

Det ér priset for en Louis
VIII-pizza, aven kallad varl-
dens dyraste pizza. Du kan
bestalla den fran italienaren
Renato Viola. Vad innehaller
da denna dyrgrip till pizza:
ja, bland annat tre typer av
exklusiv kaviar samt hummer
och andra lackra skaldjur. I

priset ingar ocksa hogklassig
konjak och champagne.

Focaccian kom forst.

Det italienska brodet focaccia
anses vara pizzans foregang-
are. Det bakades av etrus-
kerna, norr om Rom, redan
800 ar fore var tiderdkning.
Degen liknar pizzadegen i sin
struktur och bestar av mjol,
matolja, vatten, salt samt jést.

1986 - Pizzainspirerad
sommarhit.

Minns du Lasse Holms epis-
ka lat “Cannelloni Macaroni”
som lag pa Svensktoppen un-
der 13 veckor 1986? "Pesca-
tore, Vesuvio, La Bussola,
Pompei, Oooohhhh, vad ni
frestar mig”. Inspiration till
texten fick han genom att
besoka olika pizzerior och
lasa menyer med italienska
ratter.

1 januari - Internationella
pizzadagen.

Pizza har en sjalvklar plats
ivara liv - sdrskilt en dag
om éret. Pa nyarsdagen firar
manga av oss internationella
pizzadagen genom att stoppa
i sig en himla massa for att
aterstélla kroppen fran gér-
dagens festande.

Sveriges vanligaste
restaurang.

Ar du sugen pa pizza beho-
ver du troligen inte ga langt.
Det finns 6ver 3000 pizzerior
i vért avlanga land, vilket gor
det till den vanligaste restau-
rangtypen. Bara i Varberg
riaknar vi, ndr det har skrivs
till inte mindre 4n nitton
pizzerior - och vem vet; nér
du laser menyn kanske det
ar annu fler. I mindre stader
och byar ér pizzerian ofta
den enda restaurangen.

Skillnad pa pizza och
pizza...

Hér pa Solviken bakar vi
pizzor med stor kirlek och
schyssta ravaror. Alltid med
den finaste graddosten, fars-
ka gronsaker och egengjord
tomatsas. Graddade i vedugn
bér Solvikens pizzor smak av
rok och eld. Kokets favorit

ar Jagarpizzan och en riktig
storséljare dr Palermo - nr. 22
i menyn. Barnens favorit 4r
utan konkurrens Hawaii.
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Passion, 0l
och en viss
fyr

Martin Sunesson, fran Var-
berg driver Subbe bryggeri
och lever sin drom.

- Jag har verkligen en passion
for kemin kring 6l och hur
man fér till den perfekta ba-
lansen, sdger han. Det borja-
de som ett hobbyprojekt med
pappa, ett litet bryggverk och
mycket experimenterande.

- Jag blev férvanad 6ver vilka
goda smaker vi fick fram och
beslutade mig snart att utbil-
da mig till bryggare, beréttar
Martin.

Efter utbildningen drojde det
nédgot innan han och sambon
Titti gjorde verklighet av
dréommarna och under 2018
foddes Subbe bryggeri.

- Bryggeriet ar dopt efter fy-
ren ett stenkast fran Solviken
och ligger pé ett gammalt
lantbruk i Vare utanfor Var-
berg. Vattnet tar vi frén egen
brunn pa 100 meters djup
som efter filtrering ger oss
en unik vattenprofil. Malten
fran Halmstad och humlen
fran hela varlden. Ravarorna
ar precis som i ett kok valdigt
viktiga for slutresultatet och
vi lagger mycket tid och en-
ergi for att kunna jobba med
hogsta mojliga kvalitet, sdger
Martin.

- Under 2021 planerar vi

att brygga 50 000 liter. Det
viktigaste ar att det &r ett bra
hantverk och det finns inga
genvagar. Precis som nar
man lagar mat géller det att
vara noggrann och ha bra
rdvaror, sager Martin.

Vilken slags 6l har han sjilv
helst i glaset?

- Det beror pa arstid. Pa
vintern kan man unna sig
en porter och pa sommaren
ar en ljus lager oslagbar eller
en syrlig och fruktig 6l - en
Vanilla Guerilla till exempel
om man far foresla sin egen,
sager Martin.

Alkoholfritt

Lask, 25/40cl 32.-/39.-
Sodavatten, 25/40cl 32.-/39.-
Cola Zero, 33cl 39.-
Carlsbeg non-alcoholic, 40cl fat 52.-
Somersby Apple 0,0% 33cl 48.-
Ginger Joe, alkoholfri, 33cl 58.-
(| N
Ol och cider
Ol pa kran
Falcon export, 25/40cl 49/72.-
Carlsberg Hof, 25/40cl 48/68.-
Eriksberg Karaktir, 30/40cl 67/79.-
Staropramen, 30/40cl 67/79.-
100W IPA, 30/40cl 76/89.-
Ol pa flaska
Nya Carnegie Jack Session IPA, 33cl 76.-
Nya Carnegie Kellerbier, 33cl 76.-
Corona, 33cl 75.-
Eriksberg, 50cl 85.-
Erdinger Weissbier, 50cl 89.-
Ol fran Subbe bryggeri
Misty the Misfits, 33cl 84.-

En dubbel IPA med tydliga inslag av citrus, mango och
sommarblommor i doften.

Golden Ale, 33cl 79.-
En ljus, fruktig Ale med inslag av citrus och sommarblom-
mor.

Vanilla Guerilla, 33cl 79.-
Surol med inslag av mango, passionsfrukt, persika, lime
och vanilj.

Cider & Ginger Beer

Somersby péron, 33cl 72.-
Somersby sparkling Spritz, 33cl 72.-
Original Long Drink, 33cl 85.-
Ginger Joe, 33cl 82.-
Kaffe ...

Kaffe 35.-
Espresso 33.-/39.-
Espresso Macchiato 35.-
Cappuccino 42.-
Caffé latte 49.-
Te 35.-

I» .
Alkoholfritt

Rétt: Vintense Merlot
Intensiv, fruktig och fyllig. Smak av svarta vinbdr. /BELGIEN

55.-/195.-

Vitt: Vintense Chardonnay
Smaken dr krdmig och rund med inslag av citrus. /BELGIEN

55.-/195.-

Rott

Nederburg 56 Hundred Cabernet Sauvignon
Fruktigt vin med smak av morka bdr och frukter, liten
hint av mork choklad och krydda fran faten.

/DRUVA: CABERNET SAUVIGNON, SYDAFRIKA

75.- / 305.-

Roodeberg

Fruktig generds doft med kryddiga toner. Smakrikt med
rustik karaktdr. IDRUVOR: CABERNET SAUVIGNON, MERLOT
OCH SHIRAZ, SYDAFRIKA

85.-/ 339.-

Tommasi Graticcio Appassionato

Doft av russin, torkade plommon, mogna korsbdr. Inten-
sivt och smakrikt vin med ldng hdrlig eftersmak. /DRUVOR:
CORVINA VERONESE, RONDINELLA OCH MERLOT, ITALIEN

95.-/ 385.-

Ruffino Chianti Superiore DOCG

Smaken dr medelfyllig med inslag av kérsbdr, kryddor
och torkade Grter. /DRUVOR: SANGIOVESE, SYRAH, MERLOT OCH
CABERNET SAUVIGNON, ITALIEN

409.-

Corte Grande Ripasso DOC

Medelfylligt med ganska hog syra. Inslag av korsbdr,
torkade frukter och en touch av lingon. /DRUVOR: CORVINA, ,
MOLINARA, RONDINELLA OCH NEGRARA, ITALIEN

405.-

Cantos De Valpiedra

Vinet har en stor doft, och smak av mérka bér, mogna
slanbir, vanilj och mineral. /]DRUVA: TEMPRANILLO, SPA-
NIEN

385.-

Robert Mondavi Zinfandel

Stor, fruktig doft av morka bir, korsbdr, svart te, kryddor
och vanilj. Mjuka taninner och en ling fruktig eftersmak.
/DRUVA: ZINFANDEL, USA

385.-

Sans Soufre Ajouté

Mycket runt och fylligt vin ddr den réda frukten domine-
rar och avslutas med en vacker struktursmak. /]DRUVOR:
CARIGNAN OCH GRENACHE, FRANKRIKE

369.-
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Garzon Tannat

Ett fylligt vin med doft av plommon, hallon och litt kryd-
dighet. Fruktig smak med inslag av fat, kryddor, svartpep-
par och kakao. IDRUVA: TANNAT, URUGUAY

435.-

Lagone IGT

Doft av morka bdr, vanilj och kryddor. Stor fruktig smak
med en mjuk och ndgot torr eftersmak. /DRUVOR: CABER-
NET FRANC, MERLOT & CABERNET SAUVIGNON, ITALIEN

469.-

Nederburg The Motorcycle Marvel

Fylligt vin med smak av mérka br, sot lakrits, krydda
och med ett mjukt avslut. ]DRUVA: CARIGNAN, SYRAH, GRE-
NACHE OCH MOURVEDRE, SYDAFRIKA

507.-

Villabella Amarone Classico

Stor doft med toner av korsbir, torkad frukt och lakrits.
Ovanligt vilbalanserad smak for att vara en Amarone.
/DRUVA: CORVINA, RONDINELLA, CORVINONE, ITALIEN

779.-

Vitt

Nederburg 56 Hundred Sauvignon Blanc

Smaken dr torr, frisk och fruktig med inslag av citrus,
krusbdr och en touch av passionsfrukt.

/DRUVA: SAUVIGNON BLANC, SYDAFRIKA

75.- / 305.-

Roodeberg White

Smaken dr medelfyllig med tydlig smak av lime, persika
och melon. IDRUVOR: CHARDONNAY, CHENIN BLANC OCH
SAUVIGNON BLANC, SYDAFRIKA

85.-/339.-

Tommasi Adorato Appassionato

Smaken dr rund och fyllig, sot fruktighet av pdron, per-
sika, roda dpplen och mandarin. IDRUVA: GARGANEGA,
ITALIEN

95.- / 385.-

Coralillo

Intensiv doft med toner av citrus, krusbdr, mineral och
orter. Smaken dr lang med en hog syra som gor vinet ap-
titretande och friskt. / DRUVA: SAUVIGNON BLANC, CHILE

369.-

Le Versant

Ett fylligt vin med doft av exotiska frukter och toner av
honung och nybakad brioche. Lang eftersmak av ananas
och litt rostade toner. /IDRUVA: CHARDONNAY, FRANKRIKE

349.-

Schmitges Riesling Trocken (1 liter)
Doft av dpplen och citrus. Tort, ldcker, frisk och ldskande
smak. /DRUVA: RIESLING, TYSKLAND

399.-

Chablis 2019

Torrt med en hog syra och har en frukt som far en att
tinka pa syrlig persika och blodgrape. God och ling mine-
ralrik eftersmak. IDRUVA: CHARDONNAY, FRANKRIKE

569.-

Rosé

Condenza de Leganza

Fruktig doft med aromer av jordgubbar, hallon och féirska
orter. Vilbalanserat, elegant, ljust rosévin som balanseras
vil av en bra syra. /DRUVA: TEMPRANILLO, SPANIEN

78.-/ 309.-

Puy Chéri Rosé

Frisk doft av réda bdr och orter. Smaken dr torr, generdst
bérig och fruktig med tydliga inslag av hallon och orter
med vilbalanserad syra. / DRUVA: SYRAH, FRANKRIKE

85.-/339.-

Tommasi Baciorosa Appassionato

Torrt, friskt och fruktigt med smak av roda sommarbir.
/DRUVOR: CORVINA VERONESE, RONDINELLA OCH MOLINA-
RA, ITALIEN

95.-/385.-

Chateau Paradis

Doften dr inbjudande med inslag av réda biir, persika,
aprikos och apelsin. Smaken dr torr och frisch med toner
av citrus. /DRUVOR: SYRAH OCH GRENACHE, FRANKRIKE

509.-

Champagne och
mousserande

Laurent-Perrier la Cuvée

Delikata aromer av firsk citrus, vita blommor och en ton
av nybakat brod. Smaken dr balanserad med en krispig
Syra. IDRUVOR: PINOT NOIR, PINOT MEUNIER OCH CHAR-
DONNAY, FRANKRIKE

769.-.

Faustino Cava Brut

Frisk med mogen doft av gula dpplen, pdron, mineraler
och en litt brodighet. Torr ungdomlig smak med frisk
syra. IDRUVOR: VIURA OCH CHARDONNAY, SPANIEN

389.-

Abazzia Prosecco Extra Dry

Fruktig och generds doft av pdronsplit och melon plus lite
citrus och mandelmassa. Smaken dr frisch med behagliga
bubblor. IDRUVA: GLERA, ITALIEN

79.- / 309.-

Mas Pere Seleccié Brut

Gyllene gul firg och doft av citrus, lime och grona dpplen.
Smakrik och elegant med fruktiga toner och aptitretan-
de syra. IDRUVOR: MACABEO, PARELLADA OCH XARELLO,
SPANIEN

85.-/339.-

Pa sidan 3 har Niklas Steinwall skrivit en ldng och intres-
sant text om “bubblor”. Han reder ut vad Champagne

dr och inte dr, skillnaden mellan Prosecco - om det nu dr
ndagon, och hur Cava hor ihop med allt annat. Dessutom
far vi reda pa vad alla miljarder bubblor kommer fran -
bara en sadan sak.

Nostalgi

En l6rdag i host att
ligga pa minnet!

Den 30 oktober tar vi oss an
80-talet. Leta fram lock-
tangen, tank pastell, Takano,
Lustans Lakejer och vita
tubsockor i pumps. Polisong-
er med en harlig hockeyfrilla,
loafers med tofsar och upp-
kavlade kavajarmar 6ver rosa
t-shirt. Hawaiiskjortor ar ritt.
Grace Jones-stora axelvaddar
likasd. Eller ga all-in-Madon-
na; svart, nit, och kruxifix i
en salig blandning.

Och hittar du ett par benvir-
mare nigonstans ar kvillen
raddad. Nar det giller rouge
finns det bara en regel - hur
mycket som helst 4r sanno-
likt &nda for lite. Snyggt?

- Nja, kanske inte. Men det dr
inte heller poangen en kvill
som denna.

Tvaritters

Naturligtvis har vi dven till
detta tillfalle ett temaerbju-
dande...

- Rikcocktail.

- Flaskfilé Black& White.
Flaskfilé med vinsas och
bearnaisesas, serveras med
hasselbackspotatis

Pris: 325.- per person

Quiz och Dj

Vid nio drar quiz:et iging.
D4 giller det att ha koll

pa saker som kalla kriget,
allt med Bananarama och
vem det egentligen var som
uppfann den dir enerverade
kuben. Nér vinnarna utsetts
och hyllats som sig bor spelar
Dj alla de bista éttiotalslatar-
na fram till midnatt.
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Sp

Gin

Gin ar en destillerad sprit-
dryck smaksatt med enbir.
Produceras framforallt i
England och anvénds hu-
vudsakligen till drinkar som
Gin och Tonic och Dry Mar-
tini. Namnet Gin kommer
frén det nederlindska Ge-
never, som i sin tur kommer
fran latinets juniperus som
ar namnet pa ensliktet till
vilket enbusken, juniperus
communis, hor.

Beefeater 24.-
Bombay sapphire 26.-
Hendricks gin 33.-
Monkey 47 43.-
Herno6 Gin 36.-
Hern6 Pink BTL Gin ~ 37.-

Rom

Rom ér vérldens vanligaste
spritdryck och harstammar
fran Karibien. Jast socker-
rorssaft eller melass fran
sockerror destilleras och
ljuva droppar uppstar. Missa
inte var egen rom framtagen
i samarbete med A-bay Spirit
- hur bra som helst, om vi
helt opartiskt far tycka.

Havana Club 7yo 27.-
Solviken No. 20 15y0  39.-
Solviken No. 21 5y0  39.-
El Dorado 12yo 35.-
Zacapa Centenario 63.-
Angostura 1919 36.-

Tequila

Manga tror att Tequila 4r en
sprit fran kaktus, men icke.
Tequila gors av tequilaagave,
som ar en agavevixt - avlig-
set beslaktade med lilja. Och
nér vi anda reder ut begrep-
pen; Mescal dr samlings-
namnet pa spritdrycker gjor-
da pa agavevaxter. Tequila dr

rit

priser avser per cl

dock ursprungsskyddat och
maste vara tillverkad av just
tequilaagave och far bara
tillverkas i nagra fa omraden
i Mexico. En tequila dr alltsd
en Mescal, men alla Mescal
ar inte Tequila. Nu vet ni.

Pepe Lopez 23.-
Patron Anejo 36.-
Patron Café 36.-

Brannvin

En kemist skulle sdga att
Brannvin dr mer eller min-
dre ren C2HsOH och vatten.
Vi dédremot sdger att Brann-
vin i kvantitet av snaps ar
den perfekta kompanjonen
till vilken méltid som helst
och ren kulturhistoria.

Renat 22.-
Skane Akvavit 24.-
O.P. Andersson 24.-
Hallands Flider 24.-
Biska droppar 24.-
Purity Vodka 36.-

Whisky

Whisky eller, som de stavar
det pa Irland och i USA,
Whiskey, ar sprit gjord pa
spannmal. Namnet 4r en
fonetisk lagskotsk oversitt-
ning av iriskans och gael-
iskans uisce beatha, uttalat
“uiske-wa’ha”, vilket betyder
“livets vatten” - liksom
franskans eau de vie, eller
akvavit, fran latinets aqua
vitae.

Grants 24.-
The Famouse Grouse  26.-
Chivas Regal 12yo 32.-
Auchentoshan 12yo  32.-
The Macallan 12yo 36.-
Fine Oak

Bowmore 12yo 35.-
Laphroaig 10yo 35.-
Highland Park 12yo  33.-
Jack Daniel’s 28.-

Jim Beam 25.-
Bunnahabhain 12yo  35.-
Gentleman’s Jack 32.-

Cognac

Cognac, eller konjak, ar var-
ken mer eller mindre &n de-
stillerat vin. Eller druvsprit
om man hellre vill. Sedan
har fransmannen hittat pd
att enbart destillerat vin fran
sex sma distrikt, som kallas
‘cru’, i sydvidstra Frankrike
far kallas Cognac - det i sig
gor dock sjdlva drycken var-
ken sdamre eller battre.

Gronstedts VS 25.-
Gronstedts VSOP 27.-
Gronstedts XO 29.-
Rémy Martin VSOP  37.-
Rémy Martin XO 67.-

Calvados

Ett annat av fransosernas
péhitt - och ett utsokt sa-
dant, for 6vrigt. Destillerad
applecider blir till apple-
brannvin som lagras pa ekfat
och dricks med fordel till
kaffet som avec eller med
bara en isbit, nir som helst.

Busnel VSOP
Busnel Hors d’Age

24.-
34.-

Grappa

Grappa ar ett destillat av
’vinaccia’, det vill siga
druvrester som blir 6ver vid
tillverkning av vin. Enligt
sagnen forst framstallt i
staden Bassano del Grappa
nordvist om Venedig. Fran
att ha ansetts varit i det
ndrmaste odrickbar och
liknats vid daligt flygbréinsle
har tillverkningen forfinats
och Grappa blivit en trendig
”innedryck” med sorter lika
exklusiva som de finaste
cognac. Hir giller det dock

fortfarande att se upp for de
samre varianterna - sédana
har naturligtvis inte vi.

33.-
37.-

Poli Bassano
Sarpa Oro di Poli

Bitter &
Vermouth

Gemensamt for Bitter och
Vermouth ér att bdda dessa
alkoholhaltiga dryckesorter
har kryddats. Vermouth,
fran tyskans "Wermut’

for malort, ar ett kryddat
starkvin. Bitter dr en i mer
allméina ordalag "spritdryck”
smaksatt med malort,
gentianarot, pomeransskal,
kinabark eller andra orter
for att ge en bitter, ibland
bittersot smak. Bitter var
fran borjan sa kallade pan-
tentmedicin; mer eller min-
dre verksamma “lakemedel”
som saldes utanfor apoteken
och utlovad bot och batt-
ring mot alla upptiankliga
akommor. Nu mer intar vi
bitter mest som apertif eller
som smaksittning i drinkar,
till exempel en av de mest
klassiska, Singapore Sling,
som innehaller ett stink av
Angostura Bitter.

Campari 23.-
Aperol 23.-
Martini Bianco 21.-
Noilly Prat 21.-
Gammeldansk 24.-
Jagermeister 23.-
Fernet Branca 23.-
Brancamenta 23.-

Punsch

Punsch ér en sét spritdryck
baserad pé arrak som i
princip bara dricks i Sverige.
Drycken introducerades for
forsta gangen efter Ostind-
iska kompaniet i mitten av
1700-talet borjade importera
arrak fran Java. Punschen
blev fort populér och under
1800-talet dracks den flitigt
som avec. Sa flitigt att den
fatt ge namn 4t inglasa-

de verandor, sé kallade
’punschverandor’. Idag ar
punschdrickande kanske
mest ett studentikost néje,
vid sidan om de som vet

hur man korrekt intar sin
artsoppa om torsdagarna -

dé punschen dricks varm.
Punschpralinen, kanske inte
innehéller punsch, men den-
na underbara lilla godsak
skapades faktiskt i Varberg
pé 1950-talet. Bara en sadan
sak gor ett litet glas iskall
punsch pa Solvikens veranda
perfekt en varm sommardag.

Gronstedst Bla Punsch 39.-

Portvin

Allt portvin kommer fran
Dourodalen i norra Portu-
gal och dr uppkallat efter
hamnstaden Porto. For att
astadkomma portvinets
sota smak och héga alko-
holhalt tillsétts druvsprit
som avbryter jasningen och
det socker som inte hunnit
utvecklas till alkohol blir
kvar. Fina portviner, s
kallade "Vintage port’, kan
lagras mycket lange och

bli samlarobjekt och kosta
nastintill 16jliga summor pa
exklusiva vinauktioner. En
flaska Ferreira Vintage Port
fran 1815 saldes 7 maj 2017
pé Sotheby’s for €6.800.

Sandeman’s 39.-

Invalid Port

Likor

Likor ér en s6t dryck med en
alkolholhalt som vanligen
ligger mellan 15 och 40%
och oftast smaksatt med
frukt, bar, orter, kryddor,
blommor, fro, rotter eller
gradde. Fran borjan medicin
vid de medeltida klostren.
Ordet likor &r lanord fran
franska liqueur med samma
betydelse, och kommer yt-
terst fran latinet liquor som
helt enkelt betyder “vitska”.

Bailey’s 24.-
Kahlua 24.-
Cointreau 25.-
Drambuie 25.-
Grand Marnier 25.-
Galliano 24.-
Burghetti Sambuca 25.-
Fishshot 24.-
Minttuu 24.-
Pure Lakrids 24.-
Amarula Cream 24.-
Xanté 24.-

Borghetti Café Espresso 25.-
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Apertif | oo

Dry Martini

Gin, torr Vermouth och apel-
sinbitters

Tommy’s Margarita
Tequila, limejuice och agave-
syrup

Fldder Spritz

Aperol, fladerlikor, citron-
juice, sockerlag och tonic
Cosmopolitan

Citronvodka, Cointreau,
citronjuice och tranbdrsjuice

Gin Gimlet

Gin, citronjuice och sockerlag

Klassiker, .,

Nisse

Akvavit, Créme de Muré,
citronjuice och sockerlag

Solero

Likor 43, passionsfruktjuice
och mjolk

Copacabana

Bols Vattenmelon, Vanilj-
vodka, citronjuice och 7up

Caipirinha
Cachaca, limejuice och sock-
erlag

Lemon Cheesecake

Citronvodka, likor 43, citron-
juice, sockerlag och 7up

Piggelin

Midori, Xanté, citronjuice,
sockerlag och 7up

Moscow Mule

Vodka, limejuice och ginger
ale

Sex on the beach

Vodka, persikolikor, apelsin-
juice och tranbirsjuice
Strawberry Sour

Vodka, jordgubbslikor, citron-
juice, sockerlag och dggvita

Gin Basil Smash

Gin, citronjuice, sockerlag och
basilika

Limoncello Collins

Limoncello, citronjuice,
sockerlag och sodavatten

0% Cockt%lg

Andreas Hallon

Hallon, tranbdrsjuice, citron-
juice, sockerlag och 7up

Flader
Flidersaft, citronjuice och 7up
Mango

Citronjuice, sockerlag,
mangopuré och 7up

Cocktazls1 .

Mojito
Ljus rom, mynta, socker, lime
och sodavatten

Old Cuban

El dorado 12yo, citronjuice,
sockerlag, mynta och prosecco
Dagges Dunder

Tanqueray Sevilla gin, citron-
juice, sockerlag, dggvita och
sodavatten

Old Fashioned

Gentleman’s Jack, socker och
bitters

“I drink to make other
people more interesting.”

|Ernest Hemingway

>

After Dinner

ocftails .

Irish coffee

Bushmill’s Whiskey, brun
farinsocker, kaffe och gridde
Kaffe Karlsson

Cointreau, Bailey’s, kaffe och
gradde

After eight Coffee

Mintuu Choco, Baileys, kaffe
och gridde

Cuban Coffee

Rom, vit kakaolikér, kaffe och
grddde

Espresso Martini

Vodka, espressolikir, espresso
och sockerlag

Grasshopper (kall)

Minttuu, vit chokladlikér och
gradde

SINCE

\ERN“RRNG

YAl
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Rom gors

/-

2016

SOy,

inte pa

en dag (eller plats)

A-Bay Spirit i Vare, strax so-
der om Varberg, drivs av Sve-
riges ende romambassador,
Per Adel. En Varbergskille
som dlskar surfing och har
en stark kérlek till drycken
rom. Genom sina kontakter
i romindustrin fran resor i
Karibien och mellan-/syd-
amerika koper Per hem olika
fat med rom. De kommer
fran olika lander, har lagrats
olika lange och har olika
smakprofiler.

Tillsammans med Per har vi
pa Solviken gjort flera olika
blandningar med rom som
sedan laggs pa svenska ekfat
for att romen ska blandas och
smakerna ska gifta ihop sig”
I &r buteljerar vi var andra
rom och med fler romtunnor
som ligger pa lagring och
tanken &r att det ska komma
en ny rom varje ar framover.
Limiterad upplaga om ca 80
flaskor.

Arets rom, No. 21, slipps den
22 maj och ar ifran Barbados.
Lagrad i tre ar p& bourbonfat
pé ett av varldens framsta
romdestillerier, Foursquare.

Vil i Sverige har den legat
pé 40-liters svenska ekfat i

ytterligare drygt tva ar. Faten
kommer fran Runarkép och
ar mediumrostade.

Denna Barbados/Varbergs-
rom har tydliga toner av
torkad frukt som aprikos och
russin med behagliga inslag
av arrak, vanilj och mandel
samt en finnish av ceder fran
eken.

Forra arets rom, No. 20, var
en blend pa 75% rom frdn
Panama som var 12 ar gam-
mal nér den blandades med
resterande del av rom fran
Belize som var 5 ar gammal.
Fatlagrad p4 hart rostade fat
i Vare tvé ar och slappt i april
2020. Den hérda rostningen
gor att eken Oppnar upp sig
och hjélper romen att mogna
och tillféra en mjuk vaniljig
ton i doft och smak.

Romen frdn Panama tillf6r
en frisk citruston och ger en
bra fruktighet, Belizeromen
ger lite mer tyngd i smaken
med karaktir av choklad,
kaffe och arrak. Vi har kvar
nagra flaskor av No.20 ocksa,
fraga girna efter den.

Rom fran Varberg? Jads, fast
med lite hjélp av Barbados,
Panama och Belize séklart.
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OKTOBERFEST |

Det dr mycket som krivs,
mycket som skall falla pa
plats, for att ett mate skall
bli precis som man vill ha
det. For att det, nar man
limnar métet, skall kinnas
som att man befinner sig
ndgon annanstans dn innan
man kom, att man astad-
kommit nagot, att man tagit
ett steg framat.

Ditt
mote
som

du vill
ha det

Pa apelviken.se konferens
har vi under éren lart oss att
varje mote ér olikt alla andra.
Och vi tror att vi genom att
anstringa oss till det yttersta
for att tillgodose dina onske-
mal underlittar for er att nd
just era mél. Vi ser det som
var uppgift att tillhandahalla
mojligheter.

Vill du boka hela Solviken
och sjélv bestimma menyn?
Rodizio redan till lunch,
kanske? Eller laga maten
sjalv i koket i Lilla Apelvi-
ken? Badtunna pa kvillen, en
ledarledd kajaktur ut till Ror-
skér dar vi tillsammans lagar
kvallens middag och blir ett
med hav och himmel? Det ar
en upplevelse ni bar med er
hela vintern. Minst.

Vill ni prova de senaste &rens
trend, S.U.P, eller Stand
Up Paddleboarding som

det egentligen heter mellan
forsaljningsprognos och
investeringskalkyl? En fan-
tastisk mojlighet att uppleva
havet och fylla sinnet med
nya intryck!

En vinprovning pa kvillen,
underhéllning eller team-
building. Beh6ver du boende
till lingvéga deltagare eller
kanske bara ett métesrum
négra timmar? Vill ni bo
tillsammans i lagenhetsho-
tell for att komma narmare
varandra, eller vill ni efter allt
umginge fram pé kvillen ha
eget rum?

Dagkonferens, eller halv

dag om man vill. Enbart

en kvillssittning, eller flera
dagar med boende och ak-
tiviteter. Kanske ett frukost-
mote med riktig frukost eller
ett 'walk and talk’ frampa
eftermiddagen dir ni nyttjar
fantastiska Subbehalvon eller
ett par kilometer sandstrand
for inspiration och kreati-

va tankar. Vi skickar med
picknickkorg och filt, moter
upp med tinda grillar vid
promenadens malgang eller
har dukat till fest pa Solviken
nér ni ar tillbaka.

Du bestammer kort sagt.

Det ar ditt mote, det dr klart
att du far det som du vill ha
det! Men anvind girna vara
konferensvirdar, nyttja deras
erfarenhet och kunskap kring
hur det goda moétet dstad-
koms. For oss dr inget méote
for litet, och ndstan inget for
stort.

Du parkerar direkt utanfor
Solviken och konferensloka-
lerna och behéover aldrig vara
orolig for att du inte skall ha
négon plats att gora av bilen.

Vill du veta mer om konfe-
rens- och gruppbokningar
prata med nagon av vara
konferensvardar; du nar dem
pa telefon, 0340-641325,
eller om du foredrar mejl,
konferens@apelviken.se.

Du kan ocksa ldmna dina
kontaktuppgifter till vem
som helst av oss redan ikvall
sd tar vi gdrna kontakt med
dig och berattar mer,

Oktobertfest

24e och 25e september

acka kronprins Ludvig av

Bayern, sedemera Ludvig
L, for fenomenet som blev
Oktoberfest. Eller kanske
snarare Therese Charlotte
Louise av Sachsen-Hildburg-
hausen som var tvungen
att gifta sig med idioten.
Standigt bedragen och
offentligt férnedrad kunde
hon sannerligen haft roligare.

Therese Charlotte Louise av
Sachsen-Hildburghausen

Roligare var ddremot deras
brollop som dgde rum den
12 oktober 1810 och framfor
allt de fem dagar langa fest-
ligheter som f6ljde och till
vilka medborgarna i Miin-
chen bjdds in. Dessa holls

pé dngarna direkt utanfor
stadsportarna, idag mitt i
centrala Miinchen. Angar
som forresten till Thereses
ara uppkallats efter henne,
Theresien wiese, och heter
sd 4n idag. Brollopsfestlighe-
terna avslutades med en stor
héstkapplopning och beslutet
att denna kapplopning skulle
bli arligt terkommande ar

ursprunget till tradtionen-
med Oktoberfest, som fortfa-
rande 209 ér senare halls pa
“Therese angar”.

Redan aret ddrpa kom-
pletterades hastkapp-

16pningarna med jord-
bruksutstéllning for att fira
bayersk jordbruk. Miinchens
oktoberfest har stllts in

vid tjugofyra tillfillen se-
dan1810, framst pa grund av
Bayerns inblandning i en rad
krig, men ocksa 1854 efter att
3000 invanare dott av kolera
och inte ens de annars s&
fryntliga miinchenborna var
riktigt pa festhumér.

Steyrer, Hans

1, och de gigantiska
oltalt, som idag inte ar
helt obetydliga inslag pa en
Oktoberfest, har sin upprin-
nelse 1877 nar Hans Steyrer
olovligen lastade smyckade
kérror med 6ltunnor och till-
sammans med sina medarbe-
tare paraderade till festom-
ridet for att marknadsfora
sitt gastgiveri. Han stoppades
visserligen av polis innan han

kom fram, men tanken pa att
god bayersk 6l pa nagot satt
kunde hora till var vackt och
de senaste aren halls nastan
sju miljoner liter 61 upp till
ungefir lika manga besokare
under de 16 dagar festen
pégar. Det ar i runda slangar
en miljon fler &n Gekas har
pé ett helt ar.

‘ T ir Oktoberfest dr i pre-

cis samma anda om én i
nagot blygsammare propor-
tioner. Du behéver inte ta dig
till Bayern. Det &r inte riktigt
sju miljoner besokare. I ar
tva kvallar i rad, den 24e och
25e september, tar vi Cirkus
Olympias storsta cirkustalt
till Apelviken och gor plats
for 500 personer per kvill,
kompletterar med tyroler-
orkester och coverband,
skalar och dansar till Therese
minne.

Ar ni en sadédr 150 medarbe-
tare eller fler? Boka en helt
egen forestallning, fyll téltet
och bjud personalen pa en
kvall skratt och samman-
héllning som sitter i fram till
pask. Minst.

ch kldderna da? Maste

man komma klddd i
Landhausmode - de tra-
ditionella kldder som den
bayerska allmogen ur-
sprungligen bar? -Nej, det
méste man naturligtvis inte.
-Men jo, en Oktoberfest blir
mycket roligare i lederhosen
eller dirndlklanning. En stilig
tyrolerhatt hojer stimning pa
vilken fest som helst. Himla
snyggt dr det dessutom.



